
商品名 内容量 定価
・1 小分

コワ

けネギトロ ４００ｇ(10枚) 1200円

・2 おくら長芋
ナガイモ

ネギトロ ４００ｇ(10枚) 1000円

・3 サーモンたたき 250ｇ(6枚) 1300円

・4 パパッと海鮮丼
カイセンドン

240ｇ(6枚) 1300円

・5 南マグロ切り落とし 250ｇ 1850円

・6 キハダ鮪切り落とし
・7 トンボ鮪切り落とし
・8 国産

コクサン

あじ干物(真空パック) 3枚１セット １５００円

・9 紅
ベニ

鮭
シャケ

筋子
スジコ

醤油
ショウユ

漬
ヅ

け １５０ｇ １２００円

・10 100ｇ 1500円

・11 250ｇ 3000円

・12 とびっこ 110ｇ 1200円

・13 チリ産
サン

ブランチウニ 100ｇ 2500円

・14 ２００ｇ ７００円

・15 1ｋｇ 30００円

・16 ２００ｇ ７００円

・17 1ｋｇ 30００円

・18 イカソーメン 1４0ｇ 1400円

・19 ヤリイカ刺身用 360ｇ 1500円

・20 水
スイ

たこスライス 250ｇ 1700円

・21 北海道
ホッカイドウ

産
サン

 ほたて貝柱
カイバシラ

200ｇ １２００円

・22 広島
ヒロシマ

産
サン

冷凍
レイトウ

粒
ツブ

かき １㎏ 30００円

・23 子
コ

持
モ

ちめかぶ 180ｇ ３P×１0００円

・24 特大
トクダイ

しめさば
・25 特大炙

トクダイアブ

りしめさば
・26 味付

アジツ

きチャンジャ 200ｇ １２００円

・27 鯨
クジラ

赤身
アカミ

　刺身用
サシミヨウ

250ｇ 1600円

・28 鯨
クジラ

皮
カワ

身
ミ

　刺身用
サシミヨウ

約120ｇ 500円

・29 鮪
マグロ

のかまトロ　しょうが風味
フウミ

400ｇ 8００円

・30 佃煮
ツクダニ

　鮪
マグロ

角
カク

煮
ニ

1４0ｇ

・31 佃煮
ツクダニ

　まぐろ昆布
コンブ

120ｇ 組み合わせ

・32 佃煮
ツクダニ

　鮪
マグロ

尾肉
オニク

の佃煮
ツクダニ

90ｇ 　　　自由！

・33 佃煮
ツクダニ

　ピリ辛
カラ

まぐろ 90ｇ 　4P1000円

・34 佃煮
ツクダニ

　かつおの生姜煮
ショウガニ

90ｇ ※４P1セットです

・35 佃煮
ツクダニ

　あさりうま煮
ニ

80ｇ

・36 鯛
タイ

めしおにぎり
・37 あさりめしおにぎり
・38 鯖

サバ

めしおにぎり
・39 いか黄金 16０ g
・40 いか明太 16０ g
・41 たこわさ 19０ g
・42 海鮮ホッキ貝サラダ 18０ g
・43 しそ白魚 ２ ２ ０ ｇ しその風味がサッパリ白魚の食感も良し！

・44 梅くらげ 20０ g
・45 中華げそ 15０ ｇ

サーモン、イカ、数の子が混ざったお手軽海鮮丼

900円

味付きなので丼やサラダに

お刺身用の鯨肉です

赤身と皮を一緒に食べるのがオススメ

1200円

ネタサイズのげそ付きヤリイカです。20枚入り

紋甲いかの魚卵合え　オススメ！

紋甲いかの魚卵合え明太子風味　チョイ辛

たこの歯ごたえとワサビの辛さにはまります！

ごはんのおかずや、パンにも合います！

紀州産梅使用　キュウリに、手巻きずしに、

中華風のごま油香る味付けとげその触感が最高です。

唐辛子の辛さが効いておつまみに最適

鰹と生姜の風味が合います

柔らかくアサリの味も良し　おつまみに

80ｇ×5Ｐ 750円 レンチンで簡単！お茶漬けもオススメ！

タラの胃袋を使用した本格チャンジャ！辛めの味です

温めるだけで簡単　生姜が効いておかず、おつまみに

マグロを秘伝のタレで炊き込みました

昆布の甘みがマグロと合います

マグロとくるみ相性抜群です　女性人気

1枚
焼津の水産会社がこだわったしめさば！

特大サイズのしめさば！脂あり！食べ応えあり！

いか塩辛
シオカラ

【甘口
アマクチ

】 蜂蜜入り甘めに仕上げたコクのある味　

カットされているので解凍してそのままどうぞ

そのままお刺身、しゃぶしゃぶに

不揃いですが甘くてうまい！そのままお刺身でどうぞ！

火を通しても縮まない！カキフライや天ぷらもおすすめ

お醤油味付き　マグロと相性抜群！！

紅鮭の筋子だから一味違う！！おにぎりの具にも

紅鮭イクラ醤油漬け 小粒ですが上物の醤油いくら！お買い得！

無添加なので苦みも少ないです

いか塩辛
シオカラ

【辛口
カラクチ

】 塩辛好きに人気です　おつまみに最適

１枚３０cm前後脂がのった美味しい「とろあじ」です

美味い鮪ならこちら他の鮪にはない甘みが特徴

280ｇ 1300円
サッパリした赤身食べやすく漬けにも最適

他の鮪に比べ脂があり口当たりがトロっとします

商品一覧
商品紀要

当店大人気の一品！お茶碗サイズ便利なねぎとろ

ネギトロに相性抜群のおくらと長芋入りネギトロ

サーモン版ネギトロ！そのまま丼に！サラダにも
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・46 数の子松前漬け 1４ 0ｇ
・47 つぶ貝松前漬け 150ｇ
・48 牛タンつくね 5本 1000円

・49 牛
ギュウ

タンフランクフルト 5本 2000円

・50 かねふく辛子明太子切子 ２ ０ ０ ｇ
・51 メイコウ辛子明太子切子 ２ ６ ０ ｇ
・52 メイコウ辛子明太子形 ２ ２ ０ ｇ
・53 メイコウ塩たらこ切子 ２ 60ｇ
・54 寿司ケーキ 5個 1000円

A14:G44A22:G44A14:G4A22:G44

焼くだけ簡単！鍋物にも！！

牛タンの旨味広がる特製フランクフルト

チョイ傷ですが、味は良し！お買い得！

定番の数の子入り松前漬け

つぶ貝を混ぜた松前漬け

不揃いですが美味い！少し辛めの切子です

贈答用にオススメ！約４～５本入っています

お寿司にそっくりなチーズケーキです

その他こちらには載っていない商品もあり ますので是非ご相談く ださ い

辛いのが苦手な方に　少し炙っても美味しい

1200円
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※相場商品の為予告なく グラム 値段の変更または終了する場合がご
ざいます ネギトロ容量

２ｋｇ 4袋 ５ｋｇ 10袋

１０ｋｇ 20袋 １５ｋｇ 3

送料一覧(箱の重さも含む)

２ｋｇ 1300円 ５ｋｇ 1600円

追加送料

北海道+600円 青森、秋田、岩手+300円

山形、宮城、福島+150円中国・四国地方+150円



 

大　　　　　　枚

中　　　　　　枚

小　　　　　　枚

M
●ご注文承諾の返信　　　□必要　□不要

お土産用小分け袋

※電話もしくはFAXにてご連絡します

お支払方法 【□ 銀行振込み □郵便振込み □代引き（＊別途代引き手数料がかかります）】

FAX用ご注文票

㈱ カネセイ水産 さかなセン

備考欄

※振込手数料ご負担ください

FAX ０５４－６２９－４８６７

【営業時間 】 ９：００ ～ １
６：３０

電話でもご注文いただけます

品 名 数 量 品 名 数 量品番 品番

時間指定
□指定無し □午前中

□１４時～１６時 □１６時～１８時
□１８時～２０時□１９時～２１時

フリガナ

（ ） ―

〒 －お
届
け
先

ＦＡＸ （ ） ―

都 道

府 県

※別途送料（クール含む）かかりま

０５４-６２７-８９０７

月 日

配達指定日
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